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dela Ferme Saint Jean

Nos conseils pour préserver
toute la saveurde notre
viande charolaise

La mise en emballage sous vide permet de conserver
les aliments dans un environnement sans bactérie,
de maniére naturelle et plus salne. Les vitamines, la
fraicheur, la valeur nutritive de votre nourriture
seront ainsi préservés jusqu'a 5 fols plus longtemps
et la durée de conservation prolongée.

Les aliments mis sous vide peuvent étre congélés
sans risque de briilures liées au froid.

¢ Auréfrigérateur
Température 2° 2 4 ° C pendant 20 jours
maximum (apreés la date de réception de la
viande).

¥ Aucongélateur
La congélation dolt étre la plus rapide possible.
Mettre votre congélateur en «super congélation»
pendant 24 h: 12 havant de congeler votre
viande et 12 h aprés, puls remettez votre
congélateur en position normale.

v Décongélation
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Cette passlon est nourrie par
une volonté d'engagement
vers le consommateur.

Alnsl, nous améllorons, sans
cesse, |la quallté, 'hygléne et .
le service que nous vous offrons.

Des charolaises nourries a 'herbe

Nos bétes sont élevées uniquement a 'herbe a la belle
salson. Elles profitent pleinement de nos paturages.

En hiver, nous leurs donnons du foln de luzerne, des
céréales et betteraves fourragéres, Issus de

lexplottation.

La CHAROLAISE est une race frangalse de bovins
sereins, 4 roble blanche, fournissant une viande tendre,

savoureuse et perslliée, dotée d'un grain particuller.

Des veaux élevés sous la mére

lls paturent toute la salson estivale. lls regolvent,
en complémentation hivernale, du foln de luzerne
et des céréales aplaties (blé, orge...) produltes sur
I'exploitation.

La viande charolalse, génlsse et veau
des prodults de la FERME SAINT JEAN |

Une viande préparée avec soin

Nous vous proposons des quantités adaptées... en calssettes de 5 et 10 kg.
La préparation hachée est 100 % muscle (déja assalsonnée), les
merguez (selon la salson) et les saucisses paysannes sont 100 %
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