B2 on TN

dela Ferme Saint Jean

Nos conseils pour préserver
toute la saveurde notre
viande charolaise

La mise en emballage sous vide permet de conserver
les aliments dans un environnement sans bactérie,
de maniére naturelle et plus salne. Les vitamines, la
fraicheur, la valeur nutritive de votre nourriture
seront ainsl préservés Jusqu'a 5 fols plus longtemps
et la durée de conservation prolongée.

Les aliments mis sous vide peuvent étre congélés
sans risque de brillures liées au frold.

¢ Auréfrigérateur

Température 2°a 4 ° C pendant 20 jours
maximum (apreés la date de réceptionde la
viande).

¢ Aucongélateur
La congélation dolit étre la plus rapide possible.
Mettre votre congélateur en «super congélation»
pendant 24 h: 12 h avant de congeler votre
viande et 12 h aprés, puls remettez votre
congélateur en position normale.

¢ Décongélation
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La CHAROLAISE est une race frangalse de bovins
sereins, 4 roble blanche, fournissant une viande tendre,

savoureuse et persliiée, dotée d'un grain particulier.
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